
INTERNATIONAL BUFFET SET
Panel 2

Menu 1

SOUP
M h C S

Menu 2

SOUP
Cream of Wild Mushroom Soup

B d R ll & B

Menu 3

SALAD
Mixed Lettuce, Tomatoes, Mixed 

V bl S l d CMushroom Cream Soup

MAIN COURSE
Baked Cream Potatoes

Bread Rolls & Butter

MAIN COURSE
Mee Curry 

Pan Fried Sliced Fish with Lemon 

Vegetable Salad, Carrot, 
Cucumber, Prawn with Honey Dew 
Salad, Black Olives, Croutons & 

Grated Cheese

Daging Dendeng 
Chicken Tulip

Fish Curry Northern Indian Style
Braised Cauliflower with 

Cream Sauce
Chinese Mixed Vegetables

Mutton Varuval
Chicken Rendang

Indian Fried Noodle with

DRESSING & SAUCES
Thousand Island, French Dressing

MAIN COURSE
Satay Chicken/Beef/Mutton with

Mushroom
White Rice
Mee Curry

Udang Sambal

Indian Fried Noodle with 
Seafood

Satay Chicken/Beef/Mutton with 
condiments

Steamed White Rice

Satay Chicken/Beef/Mutton with 
condiments

Pan Fried Fillet of Fish with Leek 
Stew

Wok Fried Buttered Prawn
I di St l Chi k CUdang Sambal

DESSERTS
Fruit Tartlets

A t d L l C t F it

DESSERTS
Cream Caramel

International Fruit Platter
Cendol 

Indian Style Chicken Curry
Fried Vegetables with Pepper 

Sauce
Nasi Beriyani

White Steamed Rice
Assorted Local Cut Fruits
Assorted Nyonya Kuih

Iced Lemon Tea
Tea/Coffee 

Tea/Coffee 
DESSERTS

Mini Cup Cakes
Assorted Local Cut Fruits

Vegetarian SamosaVegetarian Samosa
EmSher Mocktail

Tea/Coffee 


