
Panel 1
INTERNATIONAL BUFFET SET

Menu 1

STARTERS & SALAD
F i d S f d W t

Menu 2

STARTERS & SALAD
F i d C l i Ri

Menu 3

STARTERS & SALAD
F i d Sh i B ll ith C tFried Seafood Wanton

Fresh Garden Green

MAIN COURSE

Fried Calamari Ring
Fried Spring Roll

Pasta & Chicken Ham Salad

Fried Shrimp Ball with Crouton
Fried Otak‐otak Roll

Waldorf Salad

Fish Fillet Sweet & Spicy Sauce
Deep‐fried Boneless Chicken 
Served with Lemon Sauce
Japanese Tau Hu with Black 

MAIN COURSE
Baked Fish in Cream Sauce

Sautéed Chicken with Dry Chili & 
Cashew nuts

MAIN COURSE
Fish Fillet with Thai Mango Salad

Italian Roast Chicken
Hungarian Beef Goulashp

Mushroom
Mixed Vegetables with Black 

Mushroom
Thai Style Pineapple Fried Rice

Cream Sauce
Lamb Stew with Vegetables
Hong Kong Kailan with Oyster 

Sauce

g
Baked Mixed Vegetables 

Augratin ‐Western
‘Yong Chew’ Fried Rice
Stir Fried Mee SiamThai Style Pineapple Fried Rice

Stir Fried Mee Mamak

DESSERTS & DRINKS
F h F it Pl tt

Sauce
Oriental Style Fried Rice

Stir Fried Rice Vermicelli with 
Shrimp

Stir Fried Mee Siam

DESSERTS
Chilled Honey Dew Pudding

‘L Ch K ’Fresh Fruit Platter
Iced Cold Lime Cordial DESSERTS

Fruits Rojak
Ice Kacang Special

‘Leng Chee Kang’
Ice Cold Lychi Cordial with Jelly

Ice Cold Pink Guava Cordial


